
De Jong, keurslager
dejonggilze.keurslager.nl

De Jong, keurslager
H Raadhuisstraat 25, Gilze
q 0161-451263

 dejonggilze.keurslager.nl 

Openingstijden
Ma. 16 t/m vr. 20 dec.	 8.00 - 18.00 uur
Za. 21 dec.	 8.00 - 16.00 uur
Zo. 22 dec.	 Gesloten
Ma. 23 dec.	 8.00 - 17.00 uur
Di. 24 dec.	 7.00 - 16.00 uur
Wo. 25 dec. (1e Kerstdag)	 Gesloten
Do. 26 dec. (2e Kerstdag)	 Gesloten

Voor mogelijkheden,  
zie onze bestellijst of vraag 

ernaar in de winkel

Wildspecialiteiten

Gourmet populair 
7 soorten vlees	

p.p. 890

Gourmet standaard
9 soorten vlees	

p.p. 1075

Gourmet de luxe
10 soorten vlees 	

p.p. 1250

Kindergourmet
5 soorten vlees 	

p.p. 599

Steengrill
9 soorten vlees 	

p.p. 1090

Fondue
7 soorten vlees 	

p.p. 850

Bouillonfondue
5 soorten vlees 	

p.p. 990

Visgourmet 
(vanaf 2 personen)

7 soorten vis 	 p.p. 1490

Complete aanvulling
(min. 4 personen)
Huzarensalade, pastasalade, 
rauwkostsalade, gesneden 
champignons, paprika, uien, 
div. sausjes, kruidenboter en 
afbakstokbrood

p.p. 890

Gourmet
Steengrill-Fondue(Vanaf 2 personen)

huzarenschotel populair

p.p. 599

huzarenschotel vlees

p.p. 1590

huzarenschotel vlees & vis

p.p. 1790

huzarenschotel vis

p.p. 1890

Huzarenschotels

Kijk voor meer inhoudelijke 
informatie over huzarenschotels, 
gourmet-, steengrill- en 
fondueschotels op onze website  
www.dejonggilze.keurslager.nl 

Graag voor woensdag 18 december 18.00 uur  
uw bestelling doorgeven.



Ontdek feestelijke recepten op keurslager.nl
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Hoe geniet jij van de feestdagen dit jaar? Met de hele familie rond de gedekte 
tafel of wordt het een dinertje voor 2? De Keurslager voorziet je altijd van de 

meest heerlijke én feestelijke producten.

Dineren met smaak! Specialiteiten
Carpaccio van ossenhaas 
met truffelmayonaise, 
pijnboompitjes 
en parmezaanse kaas

p.pers. 799

Vitello tonnato
Dungesneden gebraden 
kalfsfricandeau met  
tonijnsaus

p.pers. 729

Ossenhaaspuntjes
In seasalt-lampong 
peppermarinade

per 100 gram 649

Toscaanse kalfsrollade
Gevuld met pesto, zontomaatjes  
en Parmezaanse kaas

per 100 gram 419

Bavette-rollade
Gevuld met tuinkruiden en 
pijnboompitten

per 100 gram 369

Scan de QR-code

Voorgerechten
Carpaccio van ossenhaas 
met truffelmayonaise, 
pijnboompitjes en kaas

Vitello tonnato 
(dungesneden gebraden 
kalfsfricandeau met tonijnsaus)

Cocktail van kreeft 
en gerookte zalm

Cocktail van gerookte 
kipfilet en mandarijn

Soepen
Heldere  
runderbouillon 
met rundvlees en groenten

Bospaddenstoelensoep  
met kalfsvlees en tuinkruiden

Hollandse  
tomatensoep 
met balletjes en groenten

Franse vissoep
met diverse vissoorten en 
garnaaltjes

Tussengerechten
Kalfsragout
met pasteitje

Hertenstoofpotje
met peertje

Noors vispotje 
met zalm, kabeljauw en garnalen

Kerstmenu A

Kerstmenu B

Kerstmenu C

(3 gangen) 

• Voorgerecht
• Soep
• Hoofdgerecht

p.pers. 2150

(3 gangen) 

• Voorgerecht
• Tussengerecht
• Hoofdgerecht

p.pers. 2350

(4 gangen) 

• Voorgerecht
• Soep
• Tussengerecht
• Hoofdgerecht

p.pers. 2650

Hoofdgerechten
Een perfect gegaard stuk vlees 
of vis. Eenvoudig binnen 10-15 
minuten op te warmen. 
 

Biefstuk van  
diamanthaas
met peperroomsaus
 

Varkenshaas
met champignonroomsaus
 

Parelhoenfilet
in honing-cranberrysaus

 
Noorse zalmfilet
in kreeftensaus

Wilt u geen menu maar wel één of meerdere 
gerechten bestellen, dan geldt een  

minimum-afname van 4 stuks per gerecht.  
 

De prijzen van losse gerechten kunt u  
bij ons opvragen.


